
[보도자료] 쿠팡 로켓프레시, 숙성 한우 등심 본격 도입… “풍미·가
성비 모두 잡는다”
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최적의 숙성으로 차별화된 한우 맛 구현� 와우회원 위한 프리미엄 정육 상품 확대
쿠팡, ‘66데이’ 맞아 정육 대규모 할인 행사�한우 상생위크 등 풍성한 혜택

2025.5.29. 서울 – 쿠팡이 로켓프레시를 통해 숙성 한우 등심을 본격 선보이며 프리미엄 정육상품 라인업을 강화했다.

쿠팡은 도축일 기준 15일 이상 저온 숙성한 한우 등심을 엄선해 와우회원에게 제공, 부드러운 식감과 깊은 풍미로 차별화된 식탁
경험을 선사한다. 숙성 한우 등심은 웻에이징(Wet Aging) 기법으로 진공 포장된 상태에서 5℃ 이하 저온에서 숙성된다. 이 과정에
서 고기 내 자연 효소가 근섬유를 분해해 육질을 부드럽게 하고 감칠맛을 극대화한다.

쿠팡은 엄격한 품질 관리로 최적의 맛과 식감을 구현했다. 축산 품질관리 전문가와 한우 구매 담당자가 맛, 냄새, 외관 등을 평가하
는 관능검사를 수차례 진행해 최적의 숙성도를 확보했다. 또한 고객 의견과 반품 사례 등 다양한 데이터를 분석해 한우 등심에 대
한 불만 요인을 개선하며 품질 향상에 힘써왔다. 이러한 노력의 결실로 숙성 한우 등심을 본격 도입하게 됐다.

현재 로켓프레시에서는 농협안심한우, 횡성한우 등 20개 공급사의 51개 숙성 한우 등심 상품을 판매 하고 있다. 쿠팡은 향후 품목
을 지속 확대하고, 숙성 기술로 맛과 품질은 높이되 가격은 낮춰 가성비 높은 한우를 제공할 계획이다. 대표상품으로는 ‘숙성 한우 1
등급 등심 200g’을 오는 6월 2일부터 8일까지 12,990원(100g당 6,495원)에 판매한다.
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이성한 쿠팡 로켓프레시 본부장은 “숙성 한우 등심은 부드러운 육질과 깊은 풍미로 고급 식재료의 진수를 보여준다”며 “소비 위축
속에서도 품질로 승부해 한우 소비 확대에 기여하고, 고객 식탁에 새로운 가치를 더하겠다”고 밝혔다.

쿠팡 로켓프레시는 그간 프리미엄 신선식품, 산지 직송 상품, 건강식 등 카테고리를 확대하며 고객 선택의 폭을 넓혀왔다. 이번 숙
성 한우 도입으로 고급 한우의 접근성을 높여 고객 만족도를 한층 끌어올릴 전망이다.

한편, 쿠팡은 축산물 소비 활성화를 위해 ‘66(육육)데이’ 행사를 열고, 6월 2일부터 8일까지 한우·한돈·수입 돼지고기·수입 소고기
등 200여 개 품목, 약 160톤 규모를 할인 판매한다. 대표 상품으로는 △한돈 삼겹살 1kg 21,900원(100g당 2,190원) △캐나다
산·미국산 목살 1kg 12,900원(100g당 1,290원) △호주산 척아이롤 1kg 20,790원(100g당 2,079원) △미국산 부채살 1kg 24,990원
(100g당 2,499원) 등이 있다. 상품별 1일 특가가 진행되는 수요일부터 토요일까지는 하루 한 가지 한우 1등급 등심 상품을 100g당
5,995원에 선보인다.

쿠팡은 같은 기간 한우자조금관리위원회와 협력해 ‘2025 한우 상생위크’로 한우 일부 품목 10% 할인 및 특가 행사도 연다. 행사
기간에 한우를 구매한 고객 중 6월 16~22일 한우를 재구매하는 고객에게는 추가 할인 쿠폰도 제공한다.
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